Moulin a café

Mode d'emploi

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg * 87069FV05X07VICE - 332 602



Cheére cliente, cher client!

Votre nouveau moulin a café vous permet
de moudre fraichement votre café avant de
I'infuser. Ses grains préservent ainsi tout
leur précieux aréme, jusqu'a la préparation.

Le moulin a café dispose d'un broyeur

en céramique et prépare ainsi la poudre

de café tout en conservant son aréme.

La finesse de la mouture se régle en continu
de gros a fin.

Nous vous souhaitons beaucoup d'agrément
avec votre nouveau moulin a café.

L'équipe Tchibo

Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.ch



Consignes de sécurité A

Lisez soigneusement les consignes de sécurité

et n'utilisez I'article que de la fagon décrite

dans ce mode d’emploi afin d'éviter les dété-

riorations ou les blessures. Conservez ce mode

d'emploi en lieu sQr pour pouvoir le consulter

en cas de besoin. Si vous donnez, prétez ou

vendez |'article, remettez ce mode d'emploi

en méme temps que l'article.

Domaine d'utilisation

« Le moulin a café est destiné a moudre des
grains de café.

« Il est congu pour une utilisation privée et
ne convient pas a un usage commercial ou
professionnel.

DANGER: risques pour les enfants

» Cet article n'est pas un jouet. Tenez les en-
fants éloignés de I'article et installez I'article
hors de portée des enfants.

« Tenez les emballages hors de portée des en-
fants. Il y a notamment risque d'étouffement!

PRUDENCE: risque de détériorations

+ Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits
chimiques ou nettoyants agressifs ou abrasifs.

« Le moulin a café est congu pour moudre uni-
guement du café. L'utilisation d'autres ingré-
dients risque de détruire le moulin.



« Avant l'utilisation, assurez-vous que le réser-
voir a grains contient des grains de café.
N'utilisez jamais le moulin a vide! Avant
chaque utilisation, vérifiez que le réservoir
a grains ne contient pas de corps étranger.

Quelques informations sur le café

La qualité des grains

La fraicheur du grain de café est fondamentale
pour obtenir une saveur de café incomparable.

Utilisez donc toujours des grains frais, et si pos-
sible, consommez le café moulu sans attendre.

Conserver les grains de café

Ne remplissez pas trop le réservoir a grains
(max. 35 g), mais versez plutdt régulierement
de nouveaux grains afin qu'ils ne perdent pas
leur saveur.

Pour conserver le restant de grains de café en
préservant leur aréme, stockez-les dans un ré-
cipient hermétique placé au réfrigérateur: ainsi,
les grains restent frais jusqu'a trois semaines.
Vous pouvez également les congeler et les
conserver au congélateur jusqu'a trois mois.



Régler la finesse de la mouture

La finesse de la mouture se régle en
continu de gros a fin. Essayez de trou-
ver le dosage correspondant le mieux
a votre go(t.

Veillez cependant a ne pas régler

trop finement la mouture au risque
de bloguer le broyeur.



Nettoyage

Nettoyez I'extérieur du moulin a café avec
un chiffon Iégérement humide. Vous pou-
vez retirer les résidus de poudre avec un
pinceau sec.

2. Nettoyez le réservoir collecteur avec un
chiffon doux et un produit vaisselle non
agressif. Rincez-le ensuite a I'eau claire.
Laissez-le bien sécher avant de replacer
le moulin a café sur le réservoir collecteur.

9 S'il arrive que des résidus de poudre
bloguent le broyeur, moulez une petite
qguantité de grains de café en réglant le
broyeur sur le degré de mouture le plus
élevé.

Référence:
332 602



Utilisation




M@ﬂv
1






)v w /a)
9
Q%






ek Ry T v e Mgy ey
EU GRal Ty of GE DT

Hrod (v i e ol Sk el il ] i = B0 0] e A e
PR S b 4 1 i -+

e ks e T A L T i ehra
p-\.u_ S R ARPE. Sam WP

TG Al B e, [
b B S R - el SRS R RN B
T A

WF W me ron

L [ Bl
ﬁ-—.h“-—'l ed L

v

e, R
ey e AL 1 e Pt o v 5 i TSR e L
vt b -4 e 1
HONTECAN L i
. o e

T el e s il P~ il ) il HAL

e ottt i el iopleee gy
LK Tod dir Bl | Lo oy 1B, DS Bl oty
l_-_-ll-l.ll =i Bk i A sl dyumeTand M
'-.:L'"-T-"”

¥
s

P [Tedur o




