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Gratin de pommes de terre au romarin

Ingrédients:

300 g de viande hachée bio (viande de beeuf ou mélange beeuf et porc selon les gollts)
250 g demmental

1,5 kg de pommes de terre a chair ferme

15 g d'ail

500 ml de créme fraiche liquide

Sel, poivre, muscade

3 - 4 branches de romarin

Etapes de la préparation:
1. Préchauffer le four a 180 °C (chaleur tournante).
2.Dans une poéle, faire chauffer un peu de matiere grasse au choix et faire cuire la viande hachée.

3.Pendant ce temps, raper finement le fromage. Eplucher les pommes de terre et (avec le robot
ménager) les couper en tranches fines.

4. Hacher I'ail finement et le mélanger avec la creme fraiche et la moitié du fromage rapé.
5. Saler et poivrer généreusement le mélange et ajouter de la noix de muscade.
6. Détacher les aiquilles de romarin des branches, les hacher et les incorporer au mélange.

7.Méler les tranches de pomme de terre au mélange créme-fromage et a la viande hachée et verser
dans le plat a gratin.

8. Répartir le reste du fromage sur le gratin.
9. Faire cuire au four a chaleur tournante a 180 °C pendant 35-40 minutes.

Conseil: vous pouvez ajouter a ce gratin des [égumes tels que chou-fleur, chou-rave ou brocoli. Dans
ce cas, précuire les [égumes ou les couper tres finement afin qu'ils cuisent en méme temps
que les pommes de terre.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 116746FV05X05XI - 2021-07



