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Gebrauchs- und Pflegeanleitung fiir GSW Emaille-Kochgeschirr
Care and maintenance instructions for GSW enamel cookware
Istruzioni per I'uso e la manutenzione per vasellame smaltato GSW
GSW Emaye Tencere icin Kullanim ve Bakim Kilavuzu

@ Navod k pouzivani a péci o smaltované nadobi od spolecnosti GSW
@ Navod na pouZivanie a oSetrovanie smaltovaného riadu GSW

() GSW zomancozott edények hasznalati és apolasi utasitasai

Instrukcja uzytkowania i pielegnacji emaliowanego
naczynia kuchennego GSW




Gebrauchs- und Pflegehinweise

Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Qualitats-Kochgeschirr aus dem Hause GSW entschieden haben.
Damit Sie lange,,Spal8” am Kochen haben, lesen Sie bitte die Gebrauchs- und Pflegehinweise
aufmerksam durch.

GEBRAUCHS- UND PFLEGEHINWEISE

« Vor dem ersten Gebrauch einmal auskochen und danach mit heiBem Wasser unter Zusatz eines
handelsiiblichen Spiilmittels griindlich reinigen und abtrocknen.

« Bei Speisen, die leicht zum Anbrennen neigen, den Topf vor dem Kochen mit Wasser ausspiilen.

- Beim Braten das leere Kochgeschirr anheizen (mittlere Hitze), Fett schmelzen, erst dann Ihr
Bratgut anbraunen, erst dann wenden und bei kleiner Heizstufe fertig braten.

- Zum Garen von Gemiise dieses abwaschen und tropfnass in den kalten, trockenen Topf geben,
Deckel aufsetzen und auf mittlerer Hitze aufheizen. Auf kleinste Stufe zuriickschalten, wenn
der Deckel gerade so heil3 ist, dass man ihn anfassen kann.

- Fliissigkeiten im Topf sollten nie ganz verdampfen.

« Nach Gebrauch mdglichst bald mit heiBem Wasser und etwas Spiilmittel reinigen und
abtrocknen.

- Festsitzende Speisereste mit Spiilmittellauge kurz aufkochen und mit Spiilbiirste Iosen. Keine
harten Gegensténde, Stahlwolle oder Scheuersand verwenden. Sie hinterlassen Kratzspuren
auf der Emaille-Oberflache.

- Das Kochgeschirr inkl. Deckel ist bis 220 °C backofengeeignet.

+ GSW-Empfehlung: Der Artikel ist spiilmaschinengeeignet, es wird jedoch Reinigung per
Hand empfohlen, um die Oberflachen zu schonen.

UNBEDINGT BEACHTEN

- Bitte kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch den Boden des Kochgeschirrs und das Glas-Keramik-
Kochfeld auf eventuelle Riickstande. Schon leichte Verunreinigungen konnen Kratzspuren auf
dem Glas-Keramik-Kochfeld hinterlassen.

- Fett nicht unbeaufsichtigt lassen!
- Brennendes Fett nicht mit Wasser, sondern mit einer Decke oder mit einem geeigneten

Feuerldscher loschen!

- Das Kochgeschir NIEMALS iiber langere Zeit leer erhitzen!!!
- Hohe Aufheizgeschwindigkeit vermeiden, Kochgeschirr beim Vorheizen nicht iiberhitzen.

Dies kann zum Abplatzen der Emaillierung fiihren! Sollte es doch zu einer Uberhitzung
kommen, liiften Sie den Raum ausreichend.

« NIEMALS in das vom Kochvorgang noch erhitzte Kochgeschirr kaltes Wasser gieBen

(Absplitterung der Emaillierung mdglich!).

- HeiBBen Deckel bitte nicht schockartig abkiihlen.

- StoBe vermeiden! Dadurch kann die Emaillierung abplatzen!

- Lassen Sie kleine Kinder nie unbeaufsichtigt in der Nahe von heiBem Kochgeschirr.

- HeiBBes Kochgeschirr auf geeignete Untersetzer stellen, um Tischdecke und Tisch zu schiitzen.

- Hinweis: Schiaden, die durch Nichtheachtung der Gebrauchs- und Pflegeanleitung
entstehen, sind durch GSW nicht zu vertreten. Ein Regressanspruch ist deshalb
ausgeschlossen.

BEI NUTZUNG AUF INDUKTIONSKOCHFELDERN

- Unter bestimmten Umstanden kann ein Gerdusch auftreten, das auf die elektromagnetische
Eigenschaft der Heizquelle und des Kochgeschirrs zuriickzufiihren ist. Dies ist vollig normal und
nicht aut einen Defekt Ihres Induktionsfeldes oder des Kochgeschirrs zuriickzufiihren.

- Das Kochgeschirr ist mittig auf dem Induktionsfeld anzuordnen.

+ Nach dem Kochen nicht sofort auf die Glaskeramifldche fassen, da die Kochzone durch Riick-
warme des Kochgeschirrbodens heif wird. Halten Sie Kinder grundsatzlich fern.

- Kochgeschirrdurchmesser:  Induktionswirksamer Bodendurchmesser:
a.20,0cm .16,5cm



Care and use guidelines

Dear customer,

thank you very much for choosing quality cookware from GSW. To ensure that cooking with your
new product remains an enjoyable experience, please read the care and maintenance instructions
carefully.

CARE AND USE GUIDELINES

- Before using the cookware for the first time, first boil water in the cookware once and after that
clean it using a standard washing-up liquid in hot water and dry it.

« In the case of foods that tend to burn easily, rinse the pot out with water before use.

+ When frying, first allow the empty cookware to heat up (moderate heat), melt fat, only then
should you add the ingredients you wish to roast. Then add the food and brown it, and then
cook through at a low heat setting.

« To cook vegetables, wash them and place them while still wet in the cold, dry pan, cover with
the lid and warm on a medium heat. Turn down to the lowest setting when the lid is still just
cool enough to touch.

« Liquids in the pan should never be allowed to evaporate away completely.

- After use, clean as soon as possible using hot water and a little washing-up liquid, and then dry.

« To remove dried-on food, boil water containing washing-up liquid in the cookware briefly and
then loosen the residue using a washing-up brush. Do not use any hard objects, or any steel
wool or scouring powder. They will leave scratch marks behind on the enamel.

« The cookware and lid are oven safe up to 220 °C.

- GSW recommendation: The product is dishwasher safe, but we recommend cleaning it by
hand to protect its surfaces.
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IMPORTANT NOTES

« Prior to every usage, please check the base of the cookware and the glass-ceramic hob for any

residue. Even small impurities may leave scratch marks on the glass-ceramic hob.

- Do not leave heated fat unsupervised.

- Do not use water to extinguish burning fat; instead use a blanket or a suitable fire extinguisher.
- NEVER heat the cookware for long periods when empty!!!

+ High heating-up rate — do not overheat cookware when preheating. This may cause the

enamel to flake off! If overheating does occur, please ventilate the room sufficiently.

- NEVER pour cold water into the cookware when it is still hot after cooking (this may cause the

enamel to chip)!

« Please ensure hot lids are not cooled down suddenly from hot to cold.

- Avoid impacts! This may cause the enamel to flake off!

- Never allow small children to play near hot cookware unsupervised.

- Place cookware on suitable protective mats, to protect table covers and tables.

- Please note: GSW is not responsible for damage that occurs as a result of not observ-
ing the care and maintenance instructions. A right of recourse is therefore excluded.

IN THE CASE OF USE ON INDUCTION HOBS

- Under certain conditions, a sound may be emitted due to the electromagnetic properties of the

heat source and the cookware. This is completely normal and is not the result of any defect in
your induction hob or the cookware.

- The cookware should be placed in the centre of the iduction hob ring.

+ Do not touch the glass-ceramic surface immediately after cooking because the hob will be hot
from the residual heat from the base of the cookware. Always keep children at a distance.

+ Cookware diameter: Diameter of the heat-inductive base:
approx. 20.0 cm approx. 16.5 cm



Instructions d’utilisation
et d’entretien

Chére cliente, cher client,

Merci beaucoup d‘avoir porte votre choix sur un ustensile de cuisine de qualite de la maison GSW.

Pour que cuisiner reste longtemps un plaisir, veuillez lire attentivement les conseils d‘utilisation
et d'entretien.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

- Avant la premiere utilisation, faire bouillir suffisamment d'eau, puis nettoyer minutieusement
al'eau chaude en ajoutant un liquide vaisselle du commerce et bien secher.

« Pour la cuisson, porter 'ustensile de cuisine vide a temperature moyenne, puis faire fond re la
matiere grasse avant de mettre les aliments a cuire. Faire darer les aliments, ensuite les laisser
mijoter et terminer la cuisson a petit feu.

- Pour cuire les legumes, apres les avoir laves et sans les egoutter, les mettre dans l'ustensile non
prechauffe et sec, puis mettre le couvercle et chauffer a temperature moyenne. Reduire le feu
au minimum une fois que le couvercle est chaud, mais peut encore etre touche.

- Ne jamais laisser des liquides s'evaporer completement de I'ustensile.

- Apres utilisation, nettoyer rapidement l'ustensile a I'eau chaude avec un peu de liquide vaissel-
le, puis secher (adapte au lave-vaisselle).

- Faire bouillir brievement dans de I'eau chaude avec quelques gouttes de liquide vaisselle, les
restes d‘aliments incrustes et les detacher avec une brosse a vaisselle. Ne pas utiliser d‘objets
durs, de tampon de laine d'acier au de poudre a recurer. Ceux-ci rayent la surface en email.

« Les ustensiles de cuisson, y compris les couvercles, peuvent étre utilisés au four jusqu‘a 220 °C.

- Recommandation de GSW: Cet article passe au lave-vaisselle, mais il est recommandé de le
laver a la main afin de ne pas abimer les surfaces.
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A RESPECTER IMPERATIVEMENT:

- Avant chaque utilisation, veuillez controler le fond de l'ustensile de cuisson et la plaque
vitroceramique. Il ne doit pas y avoir de residus. Meme de petites impuretes peuvent rayer la
plaque vitroceramique.

Ne pas laisser la matiere grasse sans surveillance !

Ne pas eteindre la matiere grasse en feu avec de I'eau, mais avec une couverture mouillee au un
extincteur approprie !

Ne JAMAIS chauffer longtemps I'ustensile de cuisson lorsqu'il est vide.

Ne pas surchauffer 'ustensile de cuisson pendant le prechauffage. Ceci peut entrainer

un ecaillage de la couche emaillee ! Si malgre cela, ii y a surchauffe, veuillez aerer
suffisamment la piece.

Ne JAMAIS verser de I'eau froide dans l'ustensile de cuisson encore chaud (Femail risque de
se detacher!).

Ne pas refroidir brusquement le couvercle encore chaud.

Eviter les chocs ! Ces derniers peuvent entrainer un ecaillage de la couche emaillee !
ATTENTION ! Les poignees deviennent brGlantes. Veuillez utiliser des maniques.

Ne pas laisser les en/ants sans surveillance a proximite d'un ustensile de cuisson chaud.

Poser 'ustensile de cuisson chaud sur un dessous-de-plat approprie pour proteger la nappe et
la table.

Remarque : GSW decline toute responsabilite pour les dommages resultant du
nonrespect de la notice d“utilisation et d‘entretien. Par consequent, tout droit de
recours est exclu.



Instructions d’utilisation
et d’entretien

EN CAS D’UTILISATION SUR PLAQUE INDUCTION:

- Dans certains cas, un bruitimputable a la propriete electromagnetique de la source de chaleur
et de ['ustensile de cuisson peut etre per,u. Ceci est tout a fait normal et n'est pas dG a un defaut
de votre plaque induction ou de votre ustensile de cuisson.

- Lustensile de cuisson doit etre place au centre de la plaque induction.

- Apres cuisson, ne pas toucher immediatement la surface vitroceramique car la zone de cuisson
sera chaude/brOlante en raison de la chaleur residuelle du fond de I'ustensile de cuisson. Il faut
absolument tenir les enfants a distance.

+ Dia metre de l'ustensile de cuisson : Dia metre du fond a effet d'induction :
env. 20,0 cm env. 16,5 m

et est soumis a un dispositif de responsabilite elargie des producteurs et releve d‘une

ry Y La signaletique « Triman » informe le consommateur que le produit est recyclable,
S
consigne de tri en France.



Kullanim ve Bakim Notlari

Sevgili Miisterilerimiz,
GSW biinyesine ait distiin kaliteli bu tencereyi tercih ettiginiz icin ok tesekkiir ederiz. Yemek
yaparken her daim "keyif" almaniz icin liitfen kullanim ve bakim notlarini dikkatlice okuyun.

KULLANIM VE BAKIM NOTLARI

« Ik kullanimdan nce tencereyi bir kez kaynatin, ardindan sicak su ve standart bir bulasik
deterjani ekleyerek iyice temizleyip kurulayin.

« Kolayca yanabilen yiyecekleri pisirmeden dnce tencereyi suyla calkalayin.

« Kizartma yaparken bog tencereyi orta 1sida 1sitin, yagi eritin, ardindan yiyecegi ekleyip hafifce
kizartin. Ancak bundan sonra yiyecedi, diger tarafini pigirmek iizere cevirin ve diisiik 1sida
kizartma iglemini tamamlayin.

« Sebzeleri pisirmek iizere 6nce yikayin ve suyunu sizmeden nemli sekilde soguk, kuru tencereye
koyun, kapagini kapatin ve orta isida isitin. Kapak elinizi hafifce yakacak kadar isindiginda, isty1
en diisiik seviyeye dsiirtin.

« Tencere icindeki sivi asla tamamen buharlasmamalidir.

« Kullanim sonrasi miimkin en kisa siirede sicak su ve biraz bulagik deterjani ile temizleyip
kurulaym.

« Yapismis yemek kalintilarini, biraz bulasik deterjani eklenmis suyla kisa siireligine kaynatin ve
bulasik fircasiyla ¢ikarin. Sert cisimler, celik yiin ya da ovma tozu kullanmayin. Bunlar emaye
yiizey iizerinde cizikler olusturur.

- Tencere, kapakla birlikte 220 °C sicakhda kadar firin kullanimina uygundur.

+ GSW Onerisi: Soz konusu bu iriin bulastk makinesinde yikanabilir, ancak yiizeylerin korunmasi
amaciyla elde yikanmas onerilir.
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MUTLAKA DIiKKATE ALIN

« Liitfen her kullanimdan dnce tencere tabani ile cam-seramik ocak yiizeyini olasi kalintilar agisin-
dan kontrol edin. En ufak kirlenmeler bile cam-seramik ocak yiizeyinde ciziklere yol acabilir.

+ Yagi daima gdzetim altinda tutun!

- Yanan yagi su ile degil, bir ortii veya uygun bir yangin sondiiriicii ile sondiirin!

« Tencereyi ASLA uzun siireligine bos 1sitmayin!!!

+ Yiiksek 1sida hizli isitmadan kaginin, tencereyi n 1sitma sirasinda agiri isitmayin.
Bu durum, emaye yiizeyin dokiilmesine neden olabilir! Yine de bir agir 1sinma s6z
konusu olmas halinde ortami yeterince havalandirin.

« ASLA, pisirme isleminden sonra heniiz sicak olan tencereye soguk su dokmeyin (Emaye yiizeyin
catlamasi miimkindiir!).

« Sicak kapad liitfen ani sekilde sogutmayin.

- Darbelerden kaginin! Bunun sonucunda emaye yiizey dokiilebilir!

« Kiiciik cocuklar sicak tencerelerin yakininda asla gozetimsiz birakmayin.

+ Masa ortiisiinii ve masayi korumak icin sicak tencereyi uygun altliklar iizerine koyun.

+ Not: Kullanim ve Bakim Kilavuzu'nun dikkate alinmamasi sonucu olusan hasarlardan
GSW sorumlu degildir. Bu nedenle herhangi bir tazminat talebi miimkiin degildir.

iNDUKSIYONLU OCAKLARDA KULLANILDIGINDA

- Bazi kosullar altinda, is1 kaynaginin ve tencerenin elektromanyetik dzelliginden kaynaklanan bir
ses olusabilir. Bu tamamen normal bir durumdur ve indiiksiyonlu ocaginizin veya tencerenin bir
kusurundan kaynaklanmamaktadir.

« Tencerenin indiiksiyonlu ocaga ortalanarak yerlestirilmesi gerekir.

« Pisirme isleminin hemen ardindan cam-seramik yiizeye dokunmayin ciinkii ocak bolgesi,
tencere tabanindan gelen is1 nedeniyle isinir. Prensip olarak cocuklan uzak tutun.

- Tencere capr: indiiksiyona uygun taban capr:
yakl. 20,0 cm yakl. 16,5 cm
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Pokyny pro pouzivani a péci

VdZend zdkaznice, vaZeny zdkazniku,
dékujeme, Ze jste si vybrali kvalitni nddobi na vafeni od spolecnosti GSW. Aby vém vafeni dlouho
pfindselo,radost”, pectéte si prosim pozorné tyto pokyny pro pouZivani a péci.

POKYNY PRO POUZIiVANI A PECI
« Pred prvnim pouZitim nddobi jednou vyvaite a poté ho diikladné ocistéte horkou vodou

s pouzitim bézného myciho prostfedku a osuste.

- U potravin, které se snadno piipaluji, vyplachnéte hrnec pred vafenim vodou.
- Pri smazeni prazdné nadobi krdtce zahfejte (na stiedni teplotu), rozpustte tuk, poté pokrm

opecte a teprve potom obratte a dosmazte na mirném stupni.

« Chcete-li uvarit zeleninu, oplachnéte ji, vlozte ji mokrou do studeného a suchého hrnce,

priklopte poklici a zahfivejte na strednim stupni. Jakmile je poklice dostatecné horkd na dotek,
prepnéte zpét na nejnizsi stupen.

« Tekutiny v hrnci by se nikdy nemély zcela odpafit.
- Po poufZiti ho co nejdFive ocistéte horkou vodou s trochou myciho prostiedku a osuste.
« Krétce povarte ulpélé zbytky jidla s mycim prostfedkem na nddobi a uvolnéte je kartacem na

nddobi. NepouZivejte tvrdé predméty, kovovou dréténku ani distici pisek na nadobi. Zanechévaji
na povrchu smaltu stopy po poskrabani.

« Nddobi véetné poklice je vhodné do trouby do 220 °C.
- Doporuceni GSW: Vyrobek Ize myt v mycce nadobi, ale kvili ochrané povrchii se doporucuje

myti v ruce.

« Primér nadobi:
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NEZBYTNE DODRZUJTE
- Pred kazdym pouzitim zkontrolujte dno nddobi a sklokeramickou desku, zda na nich nezlistaly

zbytky. Uz mimé znecisténi mlize zanechat na sklokeramické desce stopy po poskrabani.

- Nenechdvejte tuk bez dozoru!

+ Hofici tuk nehaste vodou, ale dekou nebo vhodnym hasicim pfistrojem!

- Nddobi NIKDY nezahrivejte dlouho prazdné!!!

« Zabranite vysokeé rychlosti nahfivani, pfi pfedehfivani nddobi nepfehfivejte.

To miiZe vést k odlupovani smaltu! Pokud dojde k prehfati, dostatecné vyvétrejte mistnost.

« NIKDY nelijte studenou vodu do nadobi, které je jesté horké z vaeni (hrozi opryskani smaltu!).
« Horkou poklici neochlazujte ndrazové.

- Zamezte teplotnim raziim! MiiZe to zpiisobit odlupovani smaltu!

+ Nikdy nenechavejte malé déti bez dozoru v blizkosti horkého nadobi.

« Horké nddobi postavte na vhodnou podlozku, abyste ochranili ubrus a stdl.

- 0znameni: Spolecnost GSW neodpovida za skody zpiisobené nedodrZenim navodu

k pouzivani a péci. Pravo na regresni tihradu je proto vylouceno.

PRI POUZITi NA INDUKCNICH VARNYCH DESKACH
- Za urcitych okolnosti mtize dochazet k hluku, ktery je zplisoben elektromagnetickymi

vlastnostmi zdroje tepla a nadobi. To je zcela normalni a neni to zplisobeno zavadou indukéni
varné desky nebo nddobi.

+ Nadobi musi byt umisténo uprostted indukéni varné desky.
+ Nedotykejte se sklokeramického povrchu bezprostfedné po vafeni, protoZe varnd zona bude

horkd v dlisledku zbytkového tepla ze dna nadobi. Déti necht se zdrZuji v bezpecné vzdalenosti.
Efektivni primér indukéniho dna:

ca20,0cm cal6,5cm



€D €D
v r L]
Pokyny pre pouzivanie a
4 o
osetrovanie
Vazeny zdkaznik, A
dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre kvalitny kuchynsky riad znacky GSW. Pozorne si precitajte tieto
pokyny pre pouZivanie a oetrovanie, aby ste mali dlho radost z varenia. BEZPODMIENECNE DODRZUJTE
» Pred kaZdym pouZitim skontrolujte dno riadu a sklokeramickd varnu dosku na pripadné zvysky.
POKYNY PRE POUZIVANIE A OSETROVANIE Uz malé znecistenia mozu na sklokeramickej varnej doske zanechat Skrabance.
- Pred prvym pouzitim riad raz vyvarte a potom ho dokladne umyte s horticou vodou a beznym - Nenechdvajte tuk bez dozoru!
saponatom a nechajte uschnut. « Horiaci tuk nehaste s vodou, ale s plachtou alebo vhodnym hasiacim pristrojom!
- Pri jedlach, ktoré zvyknd lahko prihoriet, pred varenim vyplachnite hrniec s vodou. - Riad NIKDY nezohrievajte naprazdno dlhsiu dobu!!!
- Pri opekani prazdny riad kratko zohrejte (na strednej teplote), roztopte tuk, az potom opekany « Vlyhybajte sa vysokej rychlosti zohriatia, riad pri predhriati nadmernej nezohrejte.
pokrm opecte dohneda a na nizkou stupni ohrevu pecte, kym nebude hotovy. Méze to viest k odlupovaniu smaltovanej vrstvy! Ak by napriek tomu doslo k
« Pri vareni zeleniny tdto najprv umyte a mokrd ju vlozte do studeného, suchého hrnca. Nasadte nadmernému zohriatiu, dostatocne vyvetrajte miestnost.
pokrievku a zohrievajte na stredne vysokej teplote. Prepnite na najnizsi stupen, ked'je pokrievka - NIKDY nelejte studenti vodu do este zohriateho riadu (mdze dojst k odlupovaniu smaltovanej
zohriata prave tak, Ze sa jej moZete dotknit. vrstvy!).
« Tekutiny v hrnci sa nikdy nemajti Giplne odparit. « Hordcu pokrievku neschladte narazovo.
« Po pouZiti ¢o najskor umyte s horticou vodou a malym mnoZstvom sapondtu a nechajte uschndt. « \lyhybajte sa narazom! Mdze ddjst k odlupovaniu smaltovanej vrstvy!
« Zaschnuté zvysky jeddl krétko zohrejte so sapondtovym roztokom a uvolhite s kefkou na + Nikdy nenechavajte malé deti bez dozoru v blizkosti horiceho riadu.
umyvanie riadu. NepouZivajte Ziadne tvrdé predmety, ocelovad vinu alebo abrazivny (istiaci « Hordci riad polozte na vhodnu podlozku, aby ste chrénili stolovy obrus a stol.
prostriedok. Tieto zanechdvaj Skrabance na smaltovanom povrchu. - Oznamenie: Spolocnost GSW nenesie Ziadnu zodpovednost za $kody spasobené pri
- Riad spolu s pokrievkou je vhodny do pece pri teplote do 220 °C. nedodrZani navodu na pouZivanie a oSetrovanie. Regresny narok je preto vyluceny.
- Odporucanie GSW: Vyrobok je vhodny pre umyvacky riadu, odpordda sa viak rucné umyvanie,
ktoré je Setrné k povrchom. PRI POUZITi NA INDUKCNYCH VARNYCH DOSKACH
« Za urcitych okolnosti sa mdZe objavit zvuk, ktory vznikd v dosledku elektromagnetickej
vlastnosti tepelného zdroja a riadu. Ide o tpIne normélny jav a nejde o vadu induk¢nej dosky
alebo riadu.
+ Riad umiestnite do stredu na indukénd zénu.
- Po vareni sa hned'nedotykajte indukénej zny, pretoZe varné zéna je hortca zo zvy3kového tepla
dna riadu. Deti zdsadne drzte mimo dosahu.
« Priemer panvice: Ucinny priemer dna pre indukciu:
cca20,0cm ccal16,5m
14 15



Hasznalati és apolasi
utasitasok

Kedves Vasarlonk!
Koszonjiik, hogy a GSW mindségi konyhai eszkdzeit valasztotta. Annak érdekében, hogy sokéig
L€lvezhesse”a fdzést, olvassa el figyelmesen a hasznalati és dpoldsi utasitésokat.

HASZNALATI ES APOLASI UTASITASOK

« Els6 haszndlat el6tt forralja fel egyszer, majd alaposan tisztitsa meg forrd vizzel és normal
mosogatdszerrel, és szdritsa meg.

« Akonnyen odaégd ételek esetében fozés elGtt oblitse ki az edényt vizzel.

- Siités kozben rovid ideig melegitse fel az edényt (kozepes langon), majd piritsa meg az ételt, és
alacsony ldngon fejezze be a siitést.

- A zdldségeket mossa meg, tegye enyhén nedves dllapotban hideg, szdraz edénybe, fedje le, és
tegye fel kozepes Iangon. Vegye legalacsonyabb fokozatra, amikor a fedél annyira forré, hogy
alig lehet megérinteni.

« Afazékban Iévd folyadékoknak soha parologjon el teljesen.

- Haszndlat utdn a lehetd leghamarabb tisztitsa meg forr vizzel és eqy kevés mosogatdszerrel
majd szdritsa meg.

- Az leragadt ételmaradékokat révid ideig forralja fel mosogatdszerrel, majd tavolitsa el
mosogatokefével. Ne haszndljon kemény tdrgyakat, acélgyapotot vagy stiroléhomokot.
Karcolasokat hagynak a zoménc feliiletén.

« Az edény, beleértve a feddt is, 220 °C-ig siitdbe is tehetd.

- GSW-javaslat: A termék mosogatdgépben tisztithatd, de a feliiletek védelme érdekében jobb,
ha kézzel mosogatja el.
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MINDENKEPPEN TARTSA BE

- Haszndlat el6tt minden alkalommal ellendrizze az edény aljat és az iivegkerdmia f6z6lapot,
hogy ne legyen rajta maradvany. Mér a kisebb szennyezddések is karcoldsokat hagyhatnak az
tivegkerdmia f6z6lapon.

- Ne hagyja feliigyelet nélkiil a zsirt!

- Az g6 zsirt ne vizzel oltsa, hanem takaréval fojtsa el vagy megfeleld tlizoltd késziilékkel!

« SOHA ne melegitse iresen az edényt hossz( ideig!!!

« Keriilje a gyors melegitési sebességet, ne melegitse til az edényeket elémelegités kdzhen.
Ettdl a zomanc lepattoghat! Tilmelegedés esetén alaposan szell6ztesse ki a helyiséget.

+ SOHA ne 6ntson hideg vizet a fozés utdn még forrd edénybe (a zomanc lepattoghat!).

+ Ne hiitse le hirtelen a forrd fedelet.

- Keriild az iitéseket! Ez a zomanc lepattogasat okozhatja!

+ Soha ne hagyjon feliigyelet nélkiil kisgyermekeket forr6 edények kozelében.

« Aforrd edényeket tegye megfeleld aldtétekre az asztal és az abrosz védelme érdekében.

- Javaslat: A GSW nem vallal feleldsséget a hasznalati és apolasi utasitasok be nem
tartasabol eredd karokeért. Ezért a megtéritésre iranyuld jog kizart.

HASZNALAT INDUKCIOS FOZOLAPON

« Bizonyos kdriilmények kozott zaj keletkezhet a héforrds és az edény elektromégneses
tulajdonsagai miatt. Ez teljesen normalis, és nem az indukcids fozélap vagy az edények
hibdjénak tudhatd be.

- Az edényeket helyezze az indukcids fozélap kdzepére.

- Ne érintse meg az iivegkerdmia feliiletet kozvetleniil f6zés utan, mivel a f6z6zona felforrosodik
az edény aljabol szdrmazé maradékhd miatt. Alapvetden tartsa tévol a gyerekeket.

+ Foz6edény dtméré: Indukciés alapatmérd:
kb. 20,0 cm kb. 16,5 cm



Zasady uzytkowania
i pielegnacji

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,
dziekujemy za zakup wysokojakosciowego naczynia kuchennego firmy GSW. Aby jak najdtuzej
cieszyC sie nim, nalezy uwaznie przeczytac zasady uzytkowania i pielegnagji.

ZASADY UZYTKOWANIA | PIELEGNACJI

« Przed pierwszym uzyciem raz wygotowac, a nastepnie doktadnie umy¢ goraca woda
z dodatkiem powszechnie dostepnego w handlu ptynu do mycia naczyri i wysuszyc.

« W przypadku potraw, ktdre fatwo sie przypalaja przed rozpoczeciem gotowania wyptukac
garnek woda.

- Podczas smazenia nagrzac puste naczynie (Sredni ogienl), rozpuscic tuszcz i dopiero wtedy
przyrumieni¢ smazony produkt, a nastepnie obrdci¢ i dosmazy¢ na matym ogniu.

« W celu przygotowania warzyw umy¢ je i mokre wtozy¢ do zimnego, suchego garnka, przykry¢
pokrywka i podgrzewac na $rednim ogniu. Jak tylko pokrywka nagrzeje sie na tyle, ze jeszcze da
sie jej dotkna¢, zmniejszy¢ ogieri do minimalnego.

« Ptyny w garnku nigdy nie powinny catkowicie wyparowac.

« Po zakoriczeniu uzytkowania mozliwie jak najszybciej umyc¢ goraca woda oraz niewielka iloscia
ptynu do mycia naczyn i wysuszyc.

« Przywierajace resztki jedzenia krétko zagotowac w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
i usunac szczotka do mycia naczyn. Nie stosowac twardych przedmiotow, wetny stalowej ani
$rodkéw do szorowania. Pozostawiaja one zadrapania na powierzchni emalii.

« To naczynie wraz z pokrywka nadaje sie do uzytkowania w piekarniku w temperaturze do
220°C.

- Zalecenie firmy GSW: produkt nadaje sie do mycia w zmywarkach, w celu ochrony
powierzchni zaleca sie jednak mycie reczne.
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KONIECZNIE PRZESTRZEGAC

« Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ dno naczynia i ptyte ceramiczng pod katem ewentualnych
pozostatosci. Nawet niewielkie zanieczyszczenia moga pozostawic $lady zadrapan na ptycie ceramicznej.

- Nie pozostawiac thuszczu bez nadzoru!

« Nie gasic palacego sie thuszczu woda, lecz przykry¢ pokrywka lub kocem gasniczym albo uzy¢
odpowiedniej gasnicy!

+ NIGDY nie rozgrzewac pustego naczynia przez dtuzszy czas!!!

« Unikac szybkiego nagrzewania, nie przegrzewac naczynia podczas nagrzewania.
Moze to prowadzic¢ do odpryskiwania emalii! Jesli jednak dojdzie do przegrzania, dobrze
przewietrzy¢ pomieszczenie.

« NIGDY nie wlewac zimnej wody w naczynie, ktdre jest jeszcze gorace po gotowaniu (mozliwe
odpryskiwanie emalii!).

+ Nie schtadzac goracej pokrywki szokowo.

+ Unikac uderzen! Moze to prowadzi¢ do odpryskiwania emalii!

» Nigdy nie zostawia¢ matych dzieci w poblizu goracego naczynia bez nadzoru.

- Gorace naczynie stawiac na odpowiednia podktadke, aby chroni¢ obrus i stét.

- Wskazowka: firma GSW nie odpowiada za uszkodzenia, ktdre powstaty w wyniku
nieprzestrzegania instrukji uzytkowania i pielegnagji. Z tego wzgledu roszczenia
regresowe sg wykluczone.

W PRZYPADKU UZYTKOWANIA NA PLYTACH INDUKCYJNYCH

« W okreslonych warunkach pojawi¢ moze sie dZzwiek, ktory spowodowany jest wtasciwosciami
elektromagnetycznymi Zrddta ciepta i naczynia. Jest to catkowicie normalne i nie Swiadczy
0 wadzie ptyty indukcyjnej ani naczynia.

+ Naczynie nalezy ustawi¢ posrodku pola ptyty indukcyjnej.

» Po zakorczeniu uzytkowania nie dotykac od razu powierzchni ceramicznej, poniewaz pole grzejne
nagrzewa sie od ciepfa oddawanego przez dno naczynia. Kategorycznie trzymac z dala dzieci.

« Srednica naczynia: Srednica dna indukcyjnego:
ok.20,0 cm ok. 16,5 m 19
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