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Wichtige Hinweise A

* () +2300c Die Backmatte ist fiir einen Temperaturbereich
-20°c von -20 °C bis +230 °C geeignet.

wenden, fassen Sie sie nur mit einem Backhand-
schuh o.A. an.

. Legen Sie die Backmatte nicht in offene
& @ Flammen, auf Herdplatten, auf den Boden
des Backofens oder auf andere Warme-

quellen.
® Schneiden Sie Speisen nicht auf der Backmatte und

@ Wenn Sie die Backmatte im heipen Backofen ver-

verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegen-
stande. Die Backmatte wird dadurch beschédigt.
+ Pinseln Sie die Backmatte vor dem ersten Gebrauch mit
einem neutralen Speisedl ein.

. e\ Die Backmatte ist fir den Gebrauch in der
Mikrowelle und im Gefriergerdt geeignet.

Die Teigrolle, die Verschlusskappen und der Ausstecher
sind nicht fiir den Gebrauch in der Mikrowelle und im Ge-
friergerdt geeignet. Zweckentfremden Sie den Artikel nicht!
+ Durch Fette kann es nach einiger Zeit zu dunklen Verfarbun-

gen auf der Oberflache der Backmatten, der Verschlusskap-
pen und des Ausstechers kommen. Diese sind weder gesund-
heitsschédlich noch beeintrachtigen sie die Qualitat oder
Funktion der Teile.

- Die Verschlusskappen sind auch als Keksstempel

verwendbar.

« Der Ausstecher dient auch als Haltering der Backmatte.

Reinigen

- Reinigen Sie die Backmatte, die Teigrolle, die Verschlusskap-
pen und den Ausstecher vor dem ersten Gebrauch und nach
jedem Gebrauch mit heifem Wasser und etwas Spiilmittel.
Nehmen Sie dazu die Silikonringe von den Verschlusskappen
ab. Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel und kei-
nen Scheuerschwamm.

+Um Schimmelbildung zu vermeiden, reinigen Sie alle Teile
griindlich und lassen Sie sie vollstandig trocknen, bevor Sie
die Teigrolle wieder zusammensetzen.
Trocknen Sie die Teigrolle nach dem Reinigen immer gleich
ab, um Flecken zu vermeiden.

+ Reinigen Sie alle Teile mdglichst direkt nach dem Gebrauch,
da sich dann Teig- und Lebensmittelreste am besten Idsen.

. Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet. Sortieren Sie
die Backmatte, die Verschlusskappen und den Aus-

stecher jedoch nicht direkt iber den Heizstaben ein.

Multi-Teigrolle | Multi-use rolling pin
Rouleau a patisserie multifonction
Multifunkéni valecek na tésto

Important information A

* (§) +2300c The baking mat is suitable for use at temperatures
-20°c between -20 °C and +230 °C.

. Always wear oven gloves or similar protection when
@ handling the hot baking mat.

. Do not place the baking mat over naked
@ @ flames, on hobs, on the base of the oven

or on any other sources of heat.

. Do not cut food on the mat or use sharp or pointed
utensils. This could damage the baking mat.

+ Before using the baking mat for the first time, use a brush
to grease the baking mats with a neutral cooking oil.

. =\ The baking mat is also suitable for use
‘ in the microwave and freezer.

The rolling pin, sealing caps and cutter are not suitable
for use in the microwave or freezer. Only use the product
for its intended purpose!
«In the course of time, grease may discolour the surface
of the baking mats, sealing caps and cutter. This is neither
harmful to your health nor does it impair the quality or
function of these parts.
« The sealing caps can also be used as biscuit stamps.
« The cutter also serves as a holding ring for the
baking mat.

Cleaning

« Clean the baking mat, the rolling pin, the sealing caps and
cutter with hot water and a little washing-up liquid before
using them for the first time and after every further use.

To do this, remove the silicone rings from the sealing caps.
Do not use any caustic products or scouring sponges for
cleaning.

«To prevent mould from forming, clean all parts thoroughly
and allow them to dry completely before reassembling the
rolling pin.

Dry the rolling pin immediately after washing it to avoid
stains.

«If possible, clean the all parts immediately after use. This
way, any dough or food remnants will still be easy to remove.

. All parts are dishwasher-safe. However, do not place
. the baking mat, sealing caps and the cutter directly

above the heating elements.
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Remarques importantes A

* ()] +230°c La feuille de cuisson est congue pour une plage
-20°c (e températures de -20 °C a +230 °C.

. Lorsque vous utilisez le tapis dans un four chaud,
saisissez-le uniquement a I'aide de manigues ou

une protection similaire.

. Ne placez pas le tapis en silicone sur des
flammes nues, des plaques de cuisson, le
fond du four ou d'autres sources de chaleur.
. Ne coupez pas d'aliments sur le tapis de cuisson
® et n'utilisez pas d'objets coupants ou pointus.
Cela endommagerait la feuille de cuisson.

- Avant la premiére utilisation, appliquez de I'huile alimentaire
neutre au pinceau sur le tapis de cuisson.

. " Le tapis de cuisson est concu pour étre
. m utilisé au micro-ondes et au congélateur.

Le rouleau a patisserie, les bouchons de fermeture et
I'emporte-piéce ne sont pas congus pour étre utilisés dans
le four a micro-ondes et au congélateur. N'utilisez pas I'ar-
ticle pour un autre usage que celui auquel il est destiné!

- Au fil du temps, les matiéres grasses peuvent provoquer
une coloration sombre de la surface des tapis de cuisson,
des bouchons de fermeture et de I'emporte-piéce. Cela ne
nuit pas a la santé ni a la qualité ou au bon fonctionnement
des différentes pieces.

9 « Les bouchons de fermeture peuvent également étre

utilisés comme tampons a biscuit.
« Lemporte-piece sert également de bague de fixation
pour le tapis de cuisson.

Nettoyage

- Nettoyez le tapis de cuisson, le rouleau a patisserie, les bou-
chons de fermeture et 'emporte-piéce avant la premiére uti-
lisation et aprés chaque utilisation avec de I'eau chaude et
un peu de produit vaisselle. Pour ce faire, enlevez les bagues
en silicone des bouchons de fermeture. N'utilisez pas de pro-
duits de nettoyage abrasifs ni d'éponges récurantes.

- Pour éviter la formation de moisissures, nettoyez soigneuse-
ment toutes les pieces et laissez-les sécher complétement
avant de réassembler le rouleau a patisserie.

Essuyez toujours le rouleau a patisserie juste apres le net-
toyage afin d'éviter les taches.

- Nettoyez toutes les pieces si possible immédiatement apres
utilisation pour éliminer plus facilement les restes de pate
et d'aliments.

. Toutes les pieces peuvent étre lavées au lave-vaiss
. selle. Toutefois, ne placez pas le tapis de cuisson,

les bouchons de fermeture et I'emporte-piéce direc-
tement au-dessus des résistances.

www.tchibo.de/anleitungen
www.tchibo.de/instructions
www.frtchibo.ch/notices
www.tchibo.cz/navody
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DiileZita upozorném’A

{gmooc Pecici podlozka je vhodna pro teplotni rozsah

w

-20°c -20 °C az +230 °C.

pecici troubé, dotykejte se ji pouze chiiapkami nebo
podobnymi pomdckami.

. Nepoklddejte pecici podloZku do
& @ otevieného ohné, na plotynky spordku, na
dno pecici trouby ani na jiné zdroje tepla.
® Nekréjejte pokrmy na pecici podloZce a nepouZivejte

‘ Pokud budete pecici podlozku pouZivat v horké

na ni ani $picaté nebo ostré predméty. Tim by se
pecici podlozka poskodila.
« Pfed prvnim pouZitim potrete pecici podlozku pomoci Stétce
neutrdlnim stolnim olejem.
oy Pecici podloZka je vhodna pro pouZiti
v mikrovinné troubé a v mrazéku.

ValecCek na tésto, uzaviraci krytky a vypichovatko nejsou
vhodné pro pouZiti v mikrovinné troubé a v mrazaku. Nepou-
Zivejte vyrobek k jinym nez uréenym GcelGim!

+Mastnota miZe po urcité dobé zplsobit tmavé zabarveni
povrchu pecicich podloZek, uzaviracich krytek a vypichovatka.
Toto zabarveni vSak neni zdravi Skodlivé, ani nijak neovliviiuje
kvalitu nebo funkci dild.

« Uzaviraci krytky Ize také pouZit jako razitka na susenky.
« Vypichovatko slouZi také jako pridrzny krouzek pecici
podlozky.

Cisteni

«Pfed prvnim pouZzitim a po kazdém dalSim pouZiti pecici
podlozku, valecek na tésto, uzaviraci krytky a vypichovatko
umyjte horkou vodou a trochou prostiedku na myti nadobi.
K tomu d¢elu sejméte z uzaviracich krytek silikonové krouzky.
NepouZivejte ostré Cistici prostfedky ani abrazivni houbicky.

+ Aby se netvoila plisen, pravidelné Cistéte vSechny dily a
pred opétovnym sloZenim valecku na tésto je nechte zcela
vyschnout.
Po ¢isténi valeCek na tésto vZdy hned osuste, abyste zabrd-
nili tvorbé skvrn.

«VSechny dily ocistéte pokud mozno ihned po pouZiti, protoze
tak se zbytky tésta a potravin nejlépe uvolni.

. Vdechny dily jsou vhodné do mycky na nadobi.
Pecici podloZku, uzaviraci krytky a vypichovétko

viak neumistujte bezprostfedné nad topné tyce.
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Wazne wskazowki A

* (p) +2300c Mata do pieczenia nadaje sie do stosowania
20°c W zakresie temperatur od -20°C do +230°C.

. Jedli mata do pieczenia jest uzywana w goracym
piekarniku, nalezy chwytac ja tylko przez rekawice

kuchenna itp.

. Nie wolno kta$¢ maty do pieczenia na otwar-
& @ tych ptomieniach, ptytach kuchennych, na

dnie piekarnika ani na innych Zrédtach ciepta.

. Na macie do pieczenia nie wolno kroi¢ zadnych po-
traw ani uzywac ostrych lub spiczastych przedmio-
tow. Spowoduje to uszkodzenie maty do pieczenia.

+Przed pierwszym uzyciem nalezy posmarowa¢ mate do pie-
czenia neutralnym olejem spozywczym.

. Mata do pieczenia nadaje sie do uzycia
. w kuchence mikrofalowej i zamrazarce.
Watek do ciasta, zatyczki zabezpieczajace i foremka do
wykrawania ciasta nie nadaja sie do uzytku w kuchence
mikrofalowe] i zamrazarce. Nie wolno uzywa¢ produktu
w sposéb niezgodny z przeznaczeniem!

W wyniku dziatania ttuszczu po pewnym czasie na po-
wierzchni mat do pieczenia, zatyczek zabezpieczajacych i fo-
remki do wykrawania ciasta moze doj$¢ do powstania ciem-
nych odbarwien. Odbarwienia te nie sg szkodliwe dla zdrowia
ani nie pogarszaja jakosci oraz funkcjonalnos$ci poszczegél-
nych elementéw.

« Zatyczki zabezpieczajace moga stuzy¢ réwniez jako
stemple do ciastek.

« Foremka do wykrawania ciasta stuzy réwniez jako
pierscien zabezpieczajacy mate do pieczenia.

Czyszczenie

+Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym uzyciu
nalezy umy¢ mate do pieczenia, watek do ciasta, zatyczki za-
bezpieczajace i foremke do wykrawania ciasta w goracej wo-
dzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

W tym celu nalezy zdjac silikonowe pierscienie z zatyczek za-

bezpieczajacych. Nie uzywac ostrych srodkow czyszczacych
ani gabek do szorowania.

- Aby zapobiec powstawaniu plesni, nalezy doktadnie wyczy-
$ci¢ wszystkie czesci i pozostawi¢ je do catkowitego wy-
schniecia przed ponownym ztozeniem watka do ciasta.

Po umyciu watek do ciasta nalezy zawsze natychmiast
wytrze¢ do sucha, aby unikna¢ powstawania plam.

- Wszystkie elementy nalezy czyscic najlepiej bezposrednio
po uzyciu, poniewaz wtedy najtatwiej usunac resztki ciasta
i jedzenia.

. Wszystkie elementy mozna my¢ w zmywarce.
Nie nalezy jednak uktada¢ maty do pieczenia, zaty-
czek zabezpieczajacych i foremki do wykrawania
ciasta bezposrednio nad elementami grzejnymi.

Wielofunkcyjny watek do ciasta
Multifunkcny valcek na cesto
Tobbfunkcids sodréf% Coklu merdane

DdleZité upozornenia A

* (p +2300c PodloZka na pecenie je uréend pre rozsah teplot
-20°c -20 az +230 °C.

. Pri pouzivani v horcej rire chytajte podlozku
@ na pecenie len v kuchynskych rukaviciach a pod.

. PodloZku na pecenie neumiestiujte
do otvoreného plamena, na varné dosky,
na dno rdry na pecenie alebo na iné zdroje
tepla.
. Nekrajajte jedld na podlozke na pecenie
® a nepouzivajte $picaté alebo ostré predmety.
PodloZka na pecenie sa tym poskodi.
«Pred prvym pouzitim potrite podlozku na pecenie
neutralnym olejom na pecenie.
' =\ PodloZka na pecenie je vhodnd
‘ na pouZzitie v mikrovinnej rire
a v mraznicke.
Valcek na cesto, uzatvaracie krytky a vykrajovacka nie
st vhodné na pouZitie v mikrovinnej rire alebo mraznicke.
NepouZivajte vyrobok v rozpore so stanovenym dcelom!
« Tuk mdZze po urCitom Case sposobit tmavé zafarbenie
povrchu podloZiek na pecenie, uzatvaracich krytiek
a vykrajovacky. Nie je to zdraviu Skodlivé, ani to nemd vplyv
na kvalitu a funkciu dielov.
+ Uzatvaracie krytky mozno pouZit aj ako peCiatky
na susienky.

« Vykrajovacka slZi aj ako krdZok na uzavretie podlozky
na pecenie.

Cistenie

«Pred prvym pouZitim a po kazdom dalSom pouZiti vyCistite
podlozku na pecenie, valcek na cesto, uzatvéracie krytky
a vykrajovacku horticou vodou s trochou prostriedku na
umyvanie riadu. Na tento G¢el odstrafite silikénové krdzky
z uzatvaracich krytiek. NepouZivajte ostré ¢istiace prostried-
ky ani drsné hubky.

« Aby ste zabranili vzniku plesni, pred opatovnym zloZenim
valCeka na cesto dokladne oCistite vSetky Casti a nechajte
ich dplne vyschnit.

Po umyti valéek vzdy hned osuste, aby sa na fiom nevytvorili
Skvrny.

+ Podla mozZnosti vyCistite vietky diely bezprostredne
po pouZiti, pretoZe zvySky cesta a potravin sa v tomto
momente uvolfiujd najlahsie.

V3etky casti st vhodné na umyvanie v umyvacke

. riadu. Neumiestrujte vSak podlozku na pecenie,

uzatvdracie krytky a vykrajovacku na susienky
priamo nad vyhrievacie tyce.
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Fontos tudnivalok A

* () +2300c A siit6lap -20 °C és +230 °C kdzdtti hdmérséklet
-20°c tartomanyban hasznélhato.

. Ha a forré siitében hasznélja a siit6lapot, akkor
csak edényfogd keszty(ivel vagy hasonldval fogja

meg.

. A siit6lapot ne helyezze nyilt Iingba,

& @ a tlizhely lapjara, a siit6 aljara vagy

més héforrasra.

. Ne végja fel az ételt a siitélapon, és ne hasznaljon
éles vagy hegyes targyakat. A siit6lap megsériilhet
kdzben.

- Az elsG hasznalat elGtt kenje at a siitGlapot semleges

étolajjal.
. @ A siit6lap a mikrohulldma siitében és
a fagyasztéban is hasznalhato.
A sodréfa, a lezaro kupakok és a kiszdro nem alkalmas
mikrohulldmd siitében vagy fagyasztéban vald haszndlatra.
Csak rendeltetésének megfelelGen hasznalja a terméket!

+ A zsiradékkal vald érintkezés miatt a siit6lapok, a zaroku-
pakok és a kiszurok felliletén egy id6 utdn sotét elszinez6-
dések jelenhetnek meg. Ezeknek nincs egészségkarositd
hatdsuk, illetve nem befolydsoljak a részel minGségét vagy
funkciojét.

« A zar6kupakok kekszbélyegz6ként is hasznélhatok.
« A kisz(r6 egyben a siit6lap tartogydrdjeként is
szolgal.

Tisztitds

- Tisztitsa meg a siitlapot, a sodrofat, a zarokupakokat és
a kiszlrt az els6 hasznalat eldtt és minden hasznélat utdn
meleg vizzel és némi mosogatészerrel. Ehhez vegye le
a szilikon gydr(iket a zarokupakokrol. A tisztitdshoz ne
hasznaljon maré hatdsu tisztitészert vagy stroldszivacsot.

- A penészesedés megeldzése érdekében a sodréfa ismételt
osszedllitdsa el6tt minden alkatrészt alaposan tisztitson
meg, és hagyja teljesen megszaradni.

Afoltok elkeriilése érdekében tisztitds utan mindig azonnal
torolje szérazra a sodrofat.

+ Az osszes részt lehet6leg kozvetleniil a hasznalat utan tisz-
titsa meg, mert a raragadt tészta és élelmiszer maradékok
ekkor még kénnyebben levélnak.

. Minden tartozék mosogatégépben mosogathaté.
. Ne helyezze azonban a siit6lapot, a zarokupakokat

és a kiszUrot kozvetlenill a fdtdrudak folé.

www.tchibo.pl/instrukcje
www.tchibo.sk/navody
www.tchibo.hu/utmutatok
www.tchibo.com.tr/kilavuzlar
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Onemli Bilgiler A

{gmooc Pisirme althgi -20 ile +230 °C arasindaki

w

-20°c sicakliklar icin uygundur.
. Pisirme althdi sicak bir firinda kullaniyorsaniz,
@ firin eldiveni ya da benzeri bir sey ile kalibi tutun.

. Pisirme althdini asla acik atesle, ocakla,
firinin alt tabakasiyla ya da diger 1si
kaynaklariyla temas ettirmeyin.
. Gidalari pisirme althiginin Gizerinde kesmeyin
® ve sivri ya da keskin aletler kullanmayin.
Pisirme althgi bundan dolayi zarar gdrebilir.

«ilk kullanimdan dnce pisirme althgina fircayla dogal
bir yemeklik yag strin.

. * Pisirme althg: mikro dalgada ve derin
dondurucuda kullanilabilir.

Merdane, kapatma kapadi ve kurabiye kalibi mikrodalgada
ve dondurucuda kullanima uygun dedildir. Uriinii bagka
amaclar icin kullanmayin!

« Pisirme althginin, kapatma kapaginin ve kurabiye kalibinin
yiizeyinde bir siire sonra yagdan kaynakli koyu renk degisik-
likleri meydana gelebilir. Bunlar saglida zararli degildir ve
parcalarin kalitesini veya fonksiyonunu olumsuz etkilemez.

- Kapatma kapaklari kurabiye damgasi olarak
da kullanilabilir.

- Kurabiye kaliplari pisirme matinin tutma halkasi
olarak da kullanilabilir.

Temizleme

«{Ik kullanimdan &nce ve her kullanimdan sonra pisirme
althdini, merdaneyi, kapatma kapaklarini ve kurabiye
kalibini sicak su ve biraz deterjanla yikayin. Bunun igin
silikon halkalari kapatma kapaklarindan ¢ikarin. Tahrig
edici temizlik maddeleri ve ovma siingeri kullanmayn.

«Kiif olusumunu engellemek icin tiim parcalari iyice temizle-
yin ve merdaneyi tekrar birlestirmeden &nce tamamen
kurutun.

Leke olusmasini 6nlemek icin temizledikten sonra merdaneyi
her her zaman esit sekilde kurulayin.

« Tiim pargalari kullanimdan sonra miimkiin oldugunca hizl
temizleyin ¢linkii hamur ve gida kalintilari en iyi byle ¢ikar.

. Tiim parcalar bulagik makinesinde yikanabilir.
akat pisirme althgini, kapatma kapagini

ve kurabiye kalibini dogrudan resistansin tizerine
yerlestirmeyin.
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